
MIEL DE LA MARQUESA

CARACTERÍSTICAS SENSORIALES:
Una miel única de color ámbar claro, con un aroma floral muy intenso y persistente, con un claro componente fenólico. La 
sensación en boca es dulce con aromas a pasas y poco ácido, con escasa tendencia a la cristalización**.

ESPECTRO POLÍNICO:
Tomillo (Thymus sp.) 9%, leguminosas, collejas (Silene), tipo girasol, rapónchigo,
chupamieles, zarzas, cuernecillos, cardos, tipo clavel silvestre, encina/coscoja, gramíneas, estepas (Hypecoum), llantén.

PROPIEDADES TERAPÉUTICAS:
Indicada para las afecciones respiratorias de tipo inflamatorio, tos convulsiva y asma. Facilita la digestión y es muy 
beneficiosa para las defensas. Es un buen estimulante contra el cansancio y contiene gran cantidad de enzimas y vitaminas. 
Reguladora de la tensión arterial. Muy indicada como tonificante ante la fatiga y la astenia.

(*) Miel Cruda, miel natural directa de la colmena, sin ningún tratamiento previo ni posterior.
(**) La miel se puede encontrar en estado líquido, en proceso de cristalización o ya cristalizada.
(***) La Miel no es recomendada para niños menores de un año

MIEL DE
MIL FLORES TOMILLO

475 GR. 

· 100 % Miel Cruda* de Autor, Natural y Artesanal
· Cosecha: Finales de verano 2020
· Zona de producción: La Alcarria - Caracenilla - Cuenca
· Miel de España

Mov.: [+34] 696 448 406 / [+34] 677 807 258
www.mieldelamarquesa.es / Email: info@mieldelamarquesa.es

LOGÍSTICA:

475 GR.

Uds. caja: 1
Peso caja: 600 Gr. Aprox


